Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)
Kruche babeczki z bita Smietanka

Natozone babeczki zuzy¢ tego samego dnia

Sktadniki:

= maka, 12 dag

= masto, 6 dag

= cukier puder, 7 dag

= 70ttka, 2 dag

= wanilia w laskach, 0.5 szt.
* Smietanka, 20 dag

Sposdéb przygotowania:

12 jednakowej wielkosci foremek karbowanych na babeczki wyparzy¢, osuszyd.
Masto z maka posiekaé, wymieszac iz cukrem, dodad zéttka, zagnies¢ ciasto,
zostawi¢ do skrzepniecia. Foremki ustawi¢ na stolnicy jedne blisko drugich. Ciasto
wywatkowad, przenies¢ na watku, przykry¢ nim foremki, ciasto do foremek
przycisngé¢ dtonig, odjg¢ skrawki, wgnies¢ ciasto do foremek. Skrawki zagnies¢,
wywatkowaé, wylepi¢ pozostate foremki: ustawi¢ foremki na blasze, wiozy¢ do
dobrze wygrzanego piekarnika i babki, upiec na jasnoztoty kolor. Ciasto
przygotowac, wylepi¢ nim foremki i upiec babeczki, jak podanowyzej. Wstawié na
l6d stodka lub kwasng Smietana; gdy silnie oziebi sie, ubi¢ powoli. W ostatnie;
chwili przed podaniem ubitg Smietanke oprdszy¢ cukrem z wanilig i ubija¢ tak, aby
cukier wymiesza¢ ze smietanka. Babeczki kopiasto naktada¢ kremem; tuz przed
wydaniem przybrac¢ osgczong konfiturg lub swiezymi owocami. Natozone babeczki
zuzy¢ tego samego dnia, gdyz Smietanka, zwtaszcza w temperaturze pokojowej,
szybko opada i podptywa.
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