Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)
Kruche herbatniki wyciskane

Posypac¢ cukrem z wanilia

Sposdéb przygotowania: pieczone

Sktadniki:

= cukier waniliowy, 5 dag
= sok z cytryny, 0.5 szt.

» 70ttka, 2 szt.

= migdat, 3 dag

= cukier puder, 12 dag

= masto, 25 dag

= maka , 43 dag

Sposdb przygotowania:

Sparzy¢ i obra¢ migdaty, zemle¢ je w maszynce do migdatéw. Ugotowac i
przetrze¢ zbttka przez sito. Posieka¢ masto z magka, doda¢ cukier, wymieszac
nozem, dodad przetarte zéttka, sok z cytryny, zagnies¢ ciasto, odstawi¢. Wyciskac
ciasto przez szpryce metalowg witozong do maszynki do miesa (lub ksztattowac
malutkie rogaliki w reku). Z wycisnietego ciasta kraja¢ ciastka réwnej dtugosci,
uktadac na blasze niezbyt ciasno (okoto 45 sztuk); upiec w dobrze ogrzanym
piekarniku na jasnoztoty kolor (ok. 30 min.). Upieczone gorace herbatniki zsunac
na talerz, zaraz posypa¢ cukrem z wanilia.

]



