Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)

Ciasto przekladane
Raz jasne raz ciemne...

Sposdéb przygotowania: pieczone

Sktadniki:

= maka , 25 dag

= masto, 15 dag

= cukier puder, 10 dag
» 70ttka, 3 szt.

* woda, 1 tyzk.

= kakao, 1 dag

» sol, 1 szczypta

= wanilia, 1 szczypta

Sposadb przygotowania:

Make przesia¢, posieka¢ z mastem, wymieszac z cukrem, dodac surowe zéttka i
wode, zarobi¢ ciasto i podzieli¢ je na potowe. Do jednej potowy doda¢ kakao,
wyrobi¢ w miseczce na jednolite ciasto. Wynies$¢ ciasto do chtodnego
pomieszczenia, aby stezato, gdyz inaczej sg trudnosci w ksztattowaniu. Ciasto
jasne i ciemne wywatkowac kazde z osobna na prostokaty jednakowej wielkosci,
grubosci 3/4 cm. Jasny prostokat posmarowac biatkiem, na nim utozy¢ prostokat z
ciasta ciemnego, przenoszac je nawiniete na watek, ciasto przewatkowac lekko,
aby obie warstwy sie zlepity. Powierzchnie ciemnego ciasta posmarowac biatkiem,
na wierzchu utozyéjasne ciasto, przeniesione na watku, przewatkowac je lekko,
aby sie ciastozlepito. Kraja¢ ostrym nozem prostokatne kawatki grubosci | cm,
dtugosci 7 cm, ktas¢ przekrojem na posmarowanej blasze, posmarowac biatkiem,
upiec (ok. 30 min.).

]



