Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)

Szachownica
Dwukolorowe ciasto

Sposdéb przygotowania: pieczone

Sktadniki:

= wanilia, 1 szczypta

» sol, 1 szczypta

* woda, 1 tyzk.

» 70ttka, 3 szt.

= cukier puder, 10 dag
= masto, 15 dag

= maka , 25 dag

Sposdb przygotowania:

Make przesia¢, posieka¢ z mastem, wymieszac z cukrem, dodac surowe zéttka i
wode, zarobi¢ ciasto i podzieli¢ je na potowe. Do jednej potowy doda¢ kakao,
wyrobi¢ w miseczce na jednolite ciasto. Wynies$¢ ciasto do chtodnego
pomieszczenia, aby stezato, gdyz inaczej sa trudnosci w ksztattowaniu. Ciasto
jasne i ciemne wywatkowac kazde z osobna na prostokaty réwnejwielkosci, 3/4 cm
grubosci; kazdy prostokat podzieli¢ na 3 pasy jednakowej szerokosci. Posmarowac
biatkiem 2 pasy jasne i 2 ciemne, ztozy¢ warstwy: a) spdd jasny, srodek ciemny,
wierzch jasny, b) spdd ciemny, srodek jasny, wierzch ciemny. Ztozone w warstwy
ciasto lekko przycisng¢ watkiem, wynies¢ w chtodne miejsce do stezenia. Lekko
pitujac ostrym, cienkim nozem, pokraja¢ posktadane ciasto w paski grubosci 3/4
cm. Paski smarowac po przekroju biatkiem, sktada¢, zmieniajgc kolejnos¢ barw, po
5 paskéw jeden na drugim (zastudzi¢). Kraja¢ w ten sposéb posktadane ciasto,
pitujgc ostrym, cienkim nozem w kawatki 3/4 cm grubosci, uktada¢ przekrojem na
blasze i upiec w dobrze wygrzanym piekarniku tak, aby jasne ciasno miato kolor
ztoty (ok. 30 min.).
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