Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)
Slimaczki
Z dwukolorowego ciasta

Sposdéb przygotowania: pieczone

Sktadniki:

= wanilia, 1 szczypta

» sol, 1 szczypta

= kakao, 1 dag

* woda, 1 tyzk.

» 70ttka, 3 szt.

= cukier puder, 10 dag
= masto, 15 dag

= maka , 25 dag

Sposadb przygotowania:

Ciasto jasne i ciemne wywatkowac¢ kazde z osobna na grubos$¢ 3/4 cm, nadajac
plackom ksztatt prostokatéw jednakowej wielkosci. Prostokat z jasnego ciasta
posmarowac biatkiem, natozy¢ nan prostokatz ciasta ciemnego, lekko przycisngé
przesuwajac po powierzchni watek. Posmarowac powierzchnie ciasta ciemnego
biatkiem, ciasto zwing¢ ciasno w rulon, zostawi¢ w chtodzie do stezenia. Ostrym,
cienkim nozem kraja¢ krazki grubosci 3/4 cm, pitujgc, a nie naciskajac nozem.
Krazki uktadac przekrojem na posmarowanej blasze, upiec w dobrze wygrzanym
piekarniku, tak aby jasne ciasto miato jasnoztoty kolor (ok. 30 min.).
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