Sktadniki:

cukier waniliowy, 1 dag
migdat, 1 dag

sél, 1 szczypta

z6ttka, 2 szt.

cukier puder, 4 dag
masto, 8 dag

biatka, 12 dag

Sposoéb przygotowania:

Ugotowac z6ttka, przetrze¢ przez sitko. Troche przesianej maki odtozy¢ na
podsypanie. Posieka¢ masto z maka, dodad cukier, zéttka przetarte, zagnies¢
ciasto, zostawi¢ do skrzepniecia. Sparzy¢ i posieka¢ migdaty, wymieszac z cukrem
ziarnistym. Ciasto watkowac réwnomiernie we wszystkich kierunkach, nadajac
muksztatt kota grubosci 3 mm. Wykrawac okragte krazki zagbkowang foremka
(okoto 40 sztuk). Podzieli¢ catg ilos¢ krgzkéw na 2 czesci; w jednej potowie
krgzkéw wykrawa¢ w srodku otwor; kazdy bez otworu smarowac biatkiem i zlepiac
z krgzkiem z otworem, przenoszac go ze stolnicy nozem. Herbatniki uktada¢ na
blasze, posmarowac powierzchnig biatkiem, posypac cukrem z migdatami, upiec w
piekarniku dobrze wygrzanym na kolor jasnoztoty. Po upieczeniu posypac cukrem
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Kruche ciastka nakladane
Herbatniki domowe

z wanilig, przybrac konfiturg, uktada¢ na szklanym talerzu.
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