Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)
Strucla z marmolada
Pyszniutka

Sktadniki:

= marmolada, 30 dag

= migdat, 2 dag

* s0l, 1 szczypta

= masto, 5 dag

= skérka cytrynowa, 0.5 tyzecz.
» 70ttka, 2 szt.

= mleko, 1 szkl.

= cukier, 6 dag

= drozdze, 1.5 dag

Sposdéb przygotowania:

Przygotowac ciasto tak jak na buteczki drozdzowe stodkie, postawi¢ je do
wyrosniecia. Dtugg, waska blaszke posmarowac¢ mastem. Jezeli marmolada jest
rzadka, nalezy wzig€ jej wiecej i nieco wysmazy¢, aby nie wyptyneta z ciasta w
czasie pieczenia. WyrosSniete ciasto wytozy¢ na stolnice posypang maka i
wywatkowac¢ w prostokat, posmarowac biatkiem jego obwdd. Ciasto posmarowac
marmolada nie doprowadzajac jej do brzegdéw ciasta. Strucle zwing¢ ciasno w
watek; zakohczenia ciasta z obu bokdw zawing¢ do srodka, zlepiajac je, i
podwijajgc pod spdd, aby marmolada nie wyptyneta. Strucle wtozy¢ do waskiej,
dtugiej blachy, zakohczeniem pod spdd i postawi¢ do powtdrnego wyrastania.
Wyrosniete ciasto posmarowac jajem, posypac grubo siekanymi migdatami,
wstawi¢ do dobrze wygrzanego piekarnika i upiec (3/4 godz.). Upieczone ciasto
nieco przestudzi¢ w formie, ostroznie wytozy¢, powierzchnie ciasta zaraz posypac
cukrem z wanilig i studzi¢ oparte o wysoki brzeg stolnicy.
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