Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)

Placek drozdzowy ze sliwkami
Bardzo smaczne

Sktadniki:
= Sliwka, 50 dag

skérka cytrynowa, 1 szt.

smalec, 5 dag

maka , 30 dag

jajka, 4.5 szt.

cukier, 3 dag
= drozdze, 2 dag

Sposoéb przygotowania:

Przygotowac rozczyn z drozdzy, postawi¢ do wyroSniecia. Sporzadzi¢ ciasto
drozdzowe, dodajgc do ciasta najpierw stopiony smalec, a gdy potaczy sie z
ciastem, stopione masto, skérke cytrynowa; ciasto wyrobi¢ pozostawiajgc do
wyrosniecia. Przygotowac sliwki: sliwki umy¢, wytrze¢ i kazdg nadcig¢ wzdtuz na 4
czesci, tak aby przy wierzchotku trzymaty sie, pestki wyjaé. Wyrosniete ciasto
wytozy¢ na posmarowang blache, powierzchnie posmarowac jajem i natozy¢
Sliwkami (skdérkag na wierzch). Sliwki przycisng¢ dociasta tak, aby sie przylepity,
ciasto nakry¢, pozostawi¢ do powtdrnego wyrastania. Wyrosniete ciasto wstawic
do gorgcego piekarnika, szybko upiec, aby sliwki nie wyschty (ok. 3/4 godz.).
Upieczony placek wyja¢, przestudzi¢, obsypac¢ suto cukrem, pokraja¢ w
prostokatne lub kwadratowe kawatki.
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