Tekst i zdjecie: Lenka86 - Szef Kuchni (1295)

Ser smazony
Ser pozostawi¢ na 1-3 dni w cieptym miejscu.

Sktadniki:
» 70ttka, 1 szt.
mielona papryka, 1 szczypta

sél, 1 szczypta

margaryna, 4 dag
ser biaty, 50 dag

Sposoéb przygotowania:

Odcisniety ser rozkruszy¢ w misce, przykry¢ i pozostawi¢ na [—3 dni w cieptym
miejscu, aby zgliwiat, codziennie go przemieszac rozcierajgc.Gdy ser zaczyna sie
ciggna¢, przesmazy¢ go; stopi¢ margaryne w rondlu, wtozy¢ ser i mieszajac
smazy¢ na wolnym ogniu tak dtugo, az sie stopi.Posoli¢, doda¢ kminku, mozna
wbic zo6ttko. Przyprawiony goracy ser wyla¢ na gteboki talerz, ostudzi¢. Zimny ser
pokraja¢. Podawac do chleba z mastem. Mozna tez chleb smarowac goracym,
ptynnym jeszcze serem.
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