Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)

Buleczki drozdzowe stodkie
Bardzo smaczna buteczka

Sktadniki:

* s0l, 1 szczypta

= skérka cytrynowa, 1 szt.
= cukier waniliowy, 1 szt.
= ttuszcz, 7 dag

= mleko, 1 szkl.

= jajka, 1 szt.

* maka, 50 dag

= cukier, 16 dag

= drozdze, 4 dag

Sposdéb przygotowania:

Przygotowac rozczyn z drozdzy do wyrosniecia. Sporzadzi¢ ciasto drozdzowe,
postawi¢ do wyrosniecia. Z wyrosnietego ciasta wyrabia¢ mate buteczki, i uktadad
na wysmarowanej ttuszczem blasze, postawi¢ powtdrnie do wyrosniecia. Po
wyrosnieciu posmarowac jajem, posypac¢ cukrem lub kruszonkg, wstawi¢ do
ogrzanego piekarnika,, upiec (ok. 30 minut). Z tego samego ciasta mozna
sporzadzi¢ bardzo smaczng butke, strucle z makiem i rogaliki z réznym
nadzieniem lub tylko posypane kruszonka.
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