Tekst i zdjecie: Lenka86 - Szef Kuchni (1295)

Ser z listkami miety pieprzowej
Swieze kistki dodaja zapachu.

Sktadniki:

= ser biaty, 25 dag

= Smietana, 10 dag

= mieta pieprzowa, 5 szt.

Sposdéb przygotowania:

Listki miety pokraja¢ niezbyt drobno. Twarozek wymieszac bezposrednio przed
podaniem z dodatkami i lekko osoli¢. Do sera dodac tylko tyle Smietanki, aby
masa data sie tatwo rozsmarowac.
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