Tekst i zdjecie: Kuchnia - Szef Kuchni (1010)
Ziemniaki duszone ze Swiezymi
grzybami

Podawa¢ w tym samym naczyniu, w ktérym ziemniaki
zapiekaly sie. ziemniakow podac¢ suréwke sezonowa

Sktadniki:

= cebula, 5 dag

= Swiezy grzyb, 50 dag
= masto, 8 dag

= pieprz, 1 szczypta

* sOl, 1 szczypta

= Smietana, 20 dag

Sposdéb przygotowania:

Grzyby oczyscic¢ starannie (z maslakéw zdjac skorke), optukaé szybko, kraja¢ w
cieniutkie krazki. Cebule drobno pokraja¢, lekko podsmazy¢ z mastem, dodac
poszatkowane grzyby, skropi¢ wodg i udusi¢ powoli pod przykryciem; gdy grzyby
sg zupetnie miekkie, wymieszac je ze sSmietang, dodac sél i pieprz do smaku.
Ziemniaki obra¢, optukaé, pokraja¢ w krazki, wrzuci¢ na wrzgcg, osolong wode,
obgotowac i odcedzi¢; wywar zuzy¢ do zupy. Krazki ziemniakéw wymieszac z
grzybami, wytozy¢ do ogniotrwatej rondelka, na wierzchu utozy¢ kawateczki
surowego masta. Ziemniaki zapiec do miekkosci w piekarniku.
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