[=] Tekst i zdjecie: AncyS - Szef Kuchni (1305)

Kulki z dorsza w sosach
Do wyboru sos: chrzanowy, grzybowy, grecki na

goraco, pomidorowy
Sktadniki:

= dorsz, 85 dag

= butka, 6 dag

= jajka, 0.5 szt.

= cebula, 4 dag

= ttuszcz, 3 dag

= s0l, 1 szczypta

= pieprz, 1 szczypta

= maka, 3 dag

= 5S0S grzybowy, 1 szkl.

Sposoéb przygotowania:

Sporzadzi¢ mase mielong, podzieli¢ na 10 porcji, wyrobi¢ w mace kulki i obsmazy¢
je. Sporzadzi¢ sos pomidorowy, chrzanowy, grzybowy, grecki (na gorgco), zrazy
wtozy¢ do gorgcego sosu, zagrzac tylko na brzegu kuchni weglowej lub na ptytce
azbestowej na palniku gazowym i szybko wydawac, aby nie rozpadty sie. Podawac
z ziemniakami.
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