Tekst i zdjecie: AncyS - Szef Kuchni (1305)

Kurczeta po wegiersku
Podawac¢ z kluseczkami ktadzionymi.

Sktadniki:

= Smietana, 20 dag

* maka, 2 dag

= masto, 3 dag

* rosot, 0.5 |

= przecier pomidorowy, 5 dag
= cebula, 9 kg

= stonina, 8 dag

= mielona papryka, 1 szczypta
* s0l, 1 szczypta

= kurczeta, 1.5 kg

Sposdéb przygotowania:

Sprawione i optukane kurczeta nasoli¢ na godzing przed przyrzadzeniem. Kurczeta
podzieli¢ na porcje, oprészy¢ papryka, osmazy¢ na ttuszczu rumienigc, przenies¢
do dopasowanego rondelka, dodac ttuszcz ze smazenia, pokrajang cebule i dusic¢
podlewajgc rosotem. Z masta i maki zrobi¢ zasmazke, rozprowadzi¢ jg
powidetkami i wla¢ do sosu, mieszajac zagotowac; jezeli potrzeba, dodac soli i
papryki do smaku. W sosie tym na brzegu kuchni weglowej lub na ptytce
azbestowej potozonej na palniku dogotowac kurczeta; przed wydaniem sos
przetrze¢, wymieszac¢ ze Smietana.
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