[=] Tekst i zdjecie: Portalkucharski - Platynowy Szef
Kuchni (6855)

Pizza domowa z piekarnika
Super przepis na pizze na cienkim ciescie
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

idealne dla dzieci
karnawal

Sktadniki:

= maka, 60 dag

= drozdze, 5 dag

= oliwa, 4 tyzk.

= przecier pomidorowy, 1|

= ziota prowansalskie, 2 tyzk.
* s0l, 4 szczypta

Sposdéb przygotowania:

Drozdze rozpuszczamy w 300 ml cieptej, osolonej wody wymieszanej z 2 tyzkami
oliwy. Magke wysyp na stolnice, zréb w niej zagtebienie, wlewaj po troche wody z
drozdzami i zagniataj ciasto. Gdy przestanie sie lepi¢ do reki, uformuj kule, skrop
jeszcze odrobin oliwy, przykryj czystg sciereczka i odstaw na 45 - 1h do
wyrosniecia. Ciasto mozna tez zagnie$S¢ w maszynie ale nie jest to konieczne.
Przygotuj sos: na patelnie wylej przecier pomidorowy - najlepiej wtoskg passate
albo przecier przygotowany w domu. Dodaj ziota prowansalskie, reszte oliwy, sol i
redukuj do powstania gestego sosu. Kiedy ciasto wyros$nie, podziel je na 4 czesci i
rozwatkuj na grubos¢ 5 mm. Wyt6z ciasto w formie na pizze, jesli lubisz grubsze
brzegi zawin je do srodka. Natéz na pizze sos, nastepnie ser mozarella i ulubiony
farsz. Piecz 12 minut w temperaturze 230 stopni Celsjusza.Nasze ulubione dodatki
do pizzy: - pizza z salami, pieczarkami i oliwkami- pizza z serem pleSniowym,
czerwong fasolg, chili i rukolgSmacznego!
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