[=] Tekst i zdjecie: Portalkucharski - Platynowy Szef
Kuchni (6855)

Karp pieczony na zimno
Karp pieczony na zimno, tak jak dawniej na ognisku

przy pieknych widokach.
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porgcji: cztery

idealne dla dzieci
na grilla

Sktadniki:

= oliwa z oliwek, 3 tyzk.

= curry, 1 szczypta

= kolendra, 1 szczypta

* majeranek, 1 szczypta

= papryka stodka, 1 szczypta
= pieprz, 1 szczypta

* s0l, 1 szczypta

= karp, 2 kg

Sposdéb przygotowania:

Zywego karpia nacieramy mieszanka przypraw z papryki stodkiej, majeranku,
kolendry, czosnku, curry, soli i pieprzu. Wsadzamy naszego karpia miedzy kijki tak
aby nam nie wypadt i nabijamy przy ognisku okoto 50-80 cm. Pieczemy naszego
karpia miedzy 4-8 godzin. Wyciskamy cytryne na gotowego karpia i posalamy
wedtug uznania. Serdecznie zapraszamy na film.
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