Tekst i zdjecie: KaszANia - Szef Kuchni (875)

Kielbasa zwyczajna wieprzowa wedzona
Kietbasa zwyczajna wieprzowa wedzona

Sktadniki:

= kapusta pekinska , 2 tyzk.
= czubryca, 3 tyzk.

= rodzynki suttanskie, 10 g
= pochwiak okazaty, 1 kg

= mielony pieprz, 6 kg

= ziele angielskie, 4 szt.

= czosnek, 4 szt.

= jelito cienkie, 4 szt.

Sposdéb przygotowania:

Mieso podzieli¢ na 3 czesci. Jedng — zemle¢ w maszynce do miesa, a dwie
pozostate i stonine pokraja¢ w drobng kostke. Zemle¢ albo utluc w mozdzierzu
ziele angielskie i pieprz. Mieso mielone zmiesza¢ z pokrajanym, dodad pieprz, ziele
angielskie, sdl, saletre i wszystko razem dokfadnie wymieszac i odstawi¢ w zimne
miejsce. Nastepnego dnia utrzec z solg 3 zabki czosnku, doda¢ do masy miesne;j i
starannie jg wyrobi¢ tak, jak ciasto. Po wyrobieniu napychac farsz do jelit przez
maszynke do miesa ze specjalng naktadka, starajac sie, aby w ostonce (w jelicie)
nie powstawaty puste miejsca z powietrzem (tzw. pecherze). Konce kietbas
zawigzac przedza wedliniarska. Kietbasy zawiesi¢ w wedzarni, w celu obsuszenia.
Na drugi dzien rozpocza¢ wedzenie.
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