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Hot dog Zakopane
Hot dog nawiazujacy do polskiej tradyciji.

Czas przygotowania: do 1 godziny
Stopien trudnosci: Srednie

Liczba porcji: jedna

Sktadniki:

= szczypiorek, 100 g

* jabtko, 1 szt.

» kandyzowana skérka z pomaranczy, 25 dag
* midd, 1 tyzk.

= orzechy wtoskie, 100 g

* cebula biata, 1 szt.

= boczek, 100 g

* czerwone wino, 1 tyzecz.
= czerwona kapusta, 100 g
= oscypek, 1 szt.

= chrzan, 100 g

= paréwki, 1 szt.

= butka, 1 szt.

Sposoéb przygotowania:

Do opieczonej w piecu bufki, wktadamy paréwke (ja polecam Tarczynski Naturalnie
100% szynki, ze wzgledu na dobry sktad, uprzednio polewajgc pieczywo sosem
chrzanowym. Nastepnie dodajemy wczesniej grillowane 2 plastry oscypka oraz
chutney z kapusty czerwonej, duszonej w wytrawnym, czerwonym winie, z
dodatkiem smazonego boczku, cebuli biatej i zurawiny.Hot doga posypujemy
orzechami wtoskimi, ktére wczesniej prazymy w miodzie z dodatkiem skorki z
pomaranczy oraz dekorujemy stupkami Swiezo pokrojonego jabtka i Swiezym
szczypiorkiem.
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