Tekst i zdjecie: 11JanuszTracz - Kuchcik (115)

Hot Dog Kim Dog
Hot dog inspirowany kultura Wschodu.

Czas przygotowania: do 1 godziny
Stopien trudnosci: Srednie

Liczba porcji: jedna

Sktadniki:

= butka, 1 szt.

» parowki, 1 szt.

* s0s sojowy, 1 tyzk.

= ocet ryzowy, 1 tyzk.

» kapusta pekinska , 2 tyzk.
= czerwona kapusta, 100 g
* olej sezamowy, 1 tyzk.

* musztarda dijon, 1 tyzk.
+= sezam czarny, 100 g

= marchew, 1 szt.

= majonez, 1 tyzk.

= kolendra, 100 g

= [imonka, 1 szt.

Sposoéb przygotowania:

Do opieczonej w piecu bufki, wktadamy paréwke (ja polecam Tarczynski Naturalnie
100% szynki,ze wzgledu na dobry sktad), uprzednio polewajac pieczywo glazurg
sojowg, przygotowang z potgczenia sosu sojowego i octu ryzowego.Nastepnie
dodajemy koreanska suréwke kimchi z kiszonej kapusty pekifskiej, Swiezej
kapusty czerwonej oraz wtoskiej, sosu sriracha, sosu sojowego, octu ryzowego,
oleju sezamowego, musztardy dijon, biatego sezamu i marchewki. Suréwke
polewamy sosem czerwonym (potgczenie majonezu z sosem sriracha). Hot doga
dekorujemy Swiezo scietg kolendrg, czarnym sezamem i za pomoca wykataczki
nadziewamy ¢wiartke limonki na przéd butki
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