Tekst i zdjecie: agdamo94 - Kuchcik (50)
Neapolitanskie spaghetti z pomidorami
i szpinakiem

Spaghetti z pomidorami i szpinakiem

Czas przygotowania: do 1 godziny
Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad

Liczba porcji: cztery

Sktadniki:
Sposoéb przygotowania:

Sktadniki:makaron spaghetti -300 graméwswiezy lub mrozony szpinak - 200
gramowKnorr Naturalnie smaczne - Spaghetti Bolognese - 1 opakowaniepomidory
z puszki - 400 gramoéwsmietana - 100 mililitréwcebula - 1 sztukazabki czosnku - 2
sztukiolej - 2 tyzkiSposdb przygotowania:1. Cebule i czosnek pokréj w drobng
kostke. Szpinak Swiezy umyj i osusz, a mrozony rozmroz i odcisnij nadmiar
wody.Ugotuj makaron.2. Cebule wraz z czosnkiem podsmaz. Gdy bedzie rumiana,
dodaj posiekane pomidory z puszki wraz z sokiem.3. Dodaj produkt Knorr
Naturalnie smaczne - Spaghetti Bolognese i Smietane. Catos¢ gotuj 5 minut.4.
Dodaj do sosu szpinak i gotuj kolejne 2 minuty.5. Po tym czasie dodaj do sosu
makaron, gotuj chwile. Wymieszaj i natychmiast podawaj. Takie wtoskie danie
serwuj zserem mozzarella.
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