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Pomaranczowe babeczki z zurawina
Bardzo szybkie do zrobienia i upieczenia babeczki.
Dodatki moga by¢ rézne, tym razem postanowitam je

upiec z soczystymi pomaranczami. W smaku wyszty b
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

* jajka, 3 szt.

= cukier, 1 szkl.

* maka pszenna, 1 szkl.

* olej rodlinny, 1 szki.

= proszek do pieczenia, 1 tyzecz.
* pomarancz, 1 szt.

= suszona zurawina, 100 g

= cukier puder, 1 tyzk.

Sposdb przygotowania:

Wbic do nhaczynia 3 cate jajka i dosypac cukier, zmiksowac. Dosypac make oraz
proszek do pieczenia, ponownie zmiksowac.Wlac olej z pestek winogron i znowu
zmiksowac¢.Do zmiksowanej masy wsypac zurawine suszong, tym razem
wymieszac tyzkg.Blache z piekarnika wytozy¢ papierem do pieczenia. Do
silikonowych foremek wtozyc¢ papilotki i napetni¢ je ciastem do 2/3
wysokos$ci.Obra¢ pomarancza, pokroi¢ na czesci i kawatki wsadzi¢ do
ciasta.Wtozy¢ foremki z ciastem do piekarnika nagrzanego do 180 stopni i piec
przez 20 - 25 minut.Upieczone babeczki wystudzi¢ na kratce.Ostudzone babeczki
posypac cukrem pudrem. Smacznego !
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