Tekst i zdjecie: - Kuchcik (85)

Izaura

Wilgotny murzynek, oraz puszysty sernik, polany
polewa. I to co w Izaurze najciekawsze nigdy nie
wiadomo jak bedzie wygladac, czy ser bedzie uktadac
S

Sktadniki:

* maka , 2 szkl.

= cukier, 1 szkl.

= kakao, 3 tyzk.

= masto, 0.5 szt.

= cukier waniliowy, 1 szt.

= jajka, 4 szt.

= ser twarogowy pétttusty , 700 g

Sposoéb przygotowania:

WykonanieCiastoMasto, cukier, kakao oraz cukier waniliowy podla¢ piecioma
tyzkami wody i gotowa¢ 5 min. Po ostudzeniu doda¢ 4 zéttka i wymieszac na
jednolita mase. Odla¢ pot szklanki masy. Do reszty doda¢ make, proszek
dopieczenia i piane z biatek. Wlac ciasto do formy. Masa serowaZ6ttka oddzieli¢ od
biatek z nich ubi¢ sztywna piane. Z6ttka oraz cukier i cukier waniliowy zmiksowa¢
na puszysta mase, caty czas ucierajac dodawac stopniowo masto miksowac az
sktadniki sie potgcza. Ser wymiesza¢ z budyniem, doda¢ mase jajeczng doktadnie
wymieszac wszystkie sktadniki. Na koncu dodawad partiami sztywng piane z biatek
i delikatnie potgczy¢ z serem. Do formy przygotowanej do pieczenia wyla¢ ciemne
ciasto, a na wierzchu mase serowg. Piec 60 minut w nagrzanym piekarniku w
temperaturze 190 C. po upieczeniu pola¢ pozostawiong polewg (p6t szklanki
masy). i posypac¢ wiorkami kokosowymi.
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