[x] Tekst i zdjecie: Izabela - Kuchcik (155)
Makaron penne z kurczakiem i

pieczarkami
Bardzo pyszny obiadek dla kazdego! :)

Czas przygotowania: do 30 min
Stopien trudnosci: tatwe

Pora dnia: Obiad

Sposdéb przygotowania: smazone

Liczba porcji: cztery

Sktadniki:

= pieczarka, 500 g

= piers z kurczaka, 200 g
* Smietana 36%, 400 ml
= olej, 1 tyzk.

= masto roslinne, 1 tyzk.
= zgbek czosnku, 0 uncja
= wegeta, 0 uncja

= 5Ol kuchenna, 0 uncja
= pieprz, 0 uncja

= makaron, 250 g

Sposdéb przygotowania:

Pieczarki kroimy w plastry i przysmazamy na masle, jednoczes$nie kurczaka kroimy
w kosteczke i smazymy na oleju doprawiajgc wegetg. Do kurczaka dodajemy
pieczarki i wyciskamy do nic zabek czosnku. Chwileczke jeszcze wszystko razem
podsmazamy i dodajemy Smietanke, doprawiamy do smaku i czekamy az
Smietanka nam sie tadnie zredukuje. Na koncu dodajemy ugotowany makaron
penne w osolonej wodzie wszystko razem mieszamy i zjadamy. Mozna jeszcze
posypac startym serem parmezanem.
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