Czas przygotowania: do 30 min

Stopien trudnosci: tatwe

Pora dnia: Obiad

Tekst i zdjecie: natalina4 - Srebrny Szef Kuchni
(2450)

Oryginalny budyniowiec

Smaczne i szybkie ciasto .

Sposdéb przygotowania: gotowane

Liczba porcji: wiecej

idealne dla dzieci

Sktadniki:

herbatnik, 40 szt.
budyn waniliowy, 3 szt.
rodzynki, 100 g
orzechy wtoskie, 100 g
wiorki kokosowe, 100 g
masto, 5 tyzk.

polewa do ciasta, 3 szt.
mleko, 4 szkl.

Sposdb przygotowania:

Dno i boki brytfanki wytozy¢ herbatnikami . Ugotowa¢ dos¢ gesty budyn z
dodatkiem masta , wystudzi¢ , doda¢ posiekane orzechy i rodzynki namoczone
uprzednio w wodzie i odsaczone . Krem budyniowy roztozy¢ na herbatnikach ,
wygtadzi¢ , przykry¢ warstwg herbatnikow . Wierzch pola¢ gorgca polewa , gdy
wystygnie , obficie posypac widrkami kokosowymi .

schtodzi¢ .
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Przed podaniem dobrze



