Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)

Placek makowo-serowy
Placek makowo-serowy

Sktadniki:

= jajka, 5 szt.

= masto, 15 dag

= mak, 30 dag

= cukier puder, 30 dag

* maka pszenna, 4 tyzk.

= olejek migdatowy, 1 szt.

= proszek do pieczenia, 1 tyzecz.
= rodzynki suttanskie, 5 dag
= orzechy wtoskie, 5 dag

= ser biaty, 60 dag

* maka ziemniaczana, 1 tyzk.

Sposdéb przygotowania:

Z podanych sktadnikéw wyrobi¢ 2 masy. Do masy makowej doda¢: jajka, masto,
mak, cukier puder, make, olejek migdatowy, proszek do pieczenia, rodzynki i
orzechy (czyli pierwsze 9 sktadnikéw).Do drugiej masy-serowej dodaé: ser, masto,
cukier puder, rodzynki, make, jajka, proszek do pieczenia.Obie masy wyktadac w
brytfannie pasami lub uktadac tyzka w szachownice.Piec okoto 1 godziny.
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