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Ciasto marchewkowe

Zdrowa marchewka w wersji deserowe;j .
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej
idealne dla dzieci

Sktadniki:

= jajka, 4 szt.

= cukier, 3 szkl.

= cukier wanilinowy, 1 szt.

* maka , 2 szkl.

= soda oczyszczona, 1 tyzecz.

= olej, 1 szkl.

= marchew, 2 szkl.

= proszek do pieczenia, 2 tyzecz.
= przyprawa do piernikdw, 1 szt.
= orzechy wtoskie, 1 szkl.

= rodzynki, 1 szkl.

= butka tarta , 4 tyzk.

Sposdéb przygotowania:

Biatka ubi¢ z cukrem , dodac¢ zéttka . Nastepnie stopniowo wsypaé przesiang make
. Doda¢ proszek do pieczenia i sode . Doktadnie wymieszac , po czym powoli
wlewac olej . Startg na drobnych oczkach marchewke odsaczy¢ i dodac do ciasta
wraz z przyprawg do piernika , orzechami i rodzynkami . Catos¢ delikatnie
potaczy¢ . Na tortownice wysmarowang olejem i posypang butka tarta wytozy¢
ciasto . Piec w piekarniku nagrzanym do 18- stopni C przez 45 minut . Po
wystudzeniu ciasta , wierzch mozna udekorowac polewg przystroi¢ migdatami .
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