[=] Tekst i zdjecie: Kasia - Mlodszy Kucharz (227)
Zupa szczawiowa

Zawsze smaczna ! :)
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad
Sposdéb przygotowania: gotowane

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

* jajka, 6 szt.

* maka pszenna, 2 szczypta
» Smietana 18% , 2 tyzk.

* masto, 1 tyzk.

» ser z6tty, 100 g

* chrzan, 1 tyzk.

» szczaw , 1 szkl.

= mielony pieprz, 3 szczypta
» sol, 3 szczypta

» kostka rosotowa, 2 szt.

» liscie laurowe, 3 szt.

= ziele angielskie, 3 szt.

» seler, 1 szt.

» pietruszka , 1 szt.

» cebula biata, 1 szt.

* marchew, 3 szt.

Sposdéb przygotowania:

Wla¢ wode do garnka. Dodac: - lis¢ laurowy- ziele angielskie- kostki rosotowe-
marchew- cebula- pietruszka- seler (kawatek), posoli¢, popieprzy¢.Gdy warzywa
zmiekng wytowic liscie i ziele. Reszte zblenderowa¢.W misce zmieszaé szczaw ze
stoika, chrzan ze stoika, tarty z6tty ser. Doda¢ do zupy. Nastepnie dodac¢ do smaku
masto, Smietane z maka. Zupe podawac z jajkami na twardo. Smacznego!
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