Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)

Zalewa do ogorkow na zime
Zalewa do ogorkow na zime

Sktadniki:
* zimna woda, 5 szkl.

ocet spirytusowy , 1 szkl.

sél, 1 szczypta

cukier, 1 szczypta
= ziele angielskie ziarnka, 5 szt.
= |iS¢ bobkowy, 3 szt.

Sposdéb przygotowania:

Woda ma by¢ zimna przegotowana. Wszystkie sktadniki wymiesza¢. Wla¢ do
stoikdw z ogdrkami i pasteryzowac okoto 10 minut.Do stoika oprdécz ogdrkéw
wktadac: chrzan-korzen, cebule, marchew, czosnek, gorczyce, kminek, koper, lis¢
laurowy, pieprz ziarnisty i ziele angielskie.
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