Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)

Papryka na occie
Papryka na occie

Sktadniki:

= woda, 3 szkl.

= ocet spirytusowy , 1 szkl.

= cukier, 1 szkl.

= olej stonecznikowy, 5 tyzk.

= |iS¢ bobkowy, 3 szt.

= ziele angielskie ziarnka, 5 szt.
= pieprz, 5 szt.

= papryka czerwona, 2 kg

Sposdéb przygotowania:

Wszystkie sktadniki (oprécz papryki) razem wymiesza¢ i zagotowac. Do wrzacej
zalewy wrzuci¢ przygotowang papryke i gotowac okoto 10 minut. Sciggna¢ z
kuchenki i gorgce wktada¢ do stoikdw. Dobrze wytrze¢ do sucha stoik i nakretke,
zakrecic¢ i potozy¢ na stole do géry nogami, az ostygng. NIE GOTOWAC!!!
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