Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)

Surowka z selera do obiadu
Surdéwka z selera do obiadu

Sktadniki:

= seler korzeniowy, 1 szt.

= kwasek cytrynowy, 1 szt.
* majonez, 1 szt.

= mielony pieprz, 1 szczypta
* sOl, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta

= rodzynki suttanskie, 5 dag

Sposoéb przygotowania:

Seler zetrze¢ na tarce na cienkie paseczki lub wiérki do gorgcej wody z kwaskiem
cytrynowym. Trzymac w tej wodzie okoto 10 minut. Po tym czasie odla¢ wode,
odcisng¢ lekko, doda¢ majonez, pieprz, sél, cukier oraz sparzone rodzynki.
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