Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)

Pasta do krakersow
Pasta do krakerséw

Sktadniki:

= serki homogenizowane, 25 dag
= ser z6tty, 10 dag

* zgbek czosnku, 1 szt.

= ziota prowansalskie, 2 tyzecz.
* sOl, 1 szczypta

Sposoéb przygotowania:

Ser z6tty zetrze¢ na tarce. Czosnek przecisna¢ przez praske. wszystkie sktadniki
dokfadnie wymiesza¢. Odstawi¢ na pét godziny. Smarowaé krakersy lub pieczywo.
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