Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)

Kluski z rabarbarem
Kluski z rabarbarem

Sktadniki:

= cynamon mielony, 1 szczypta
* s0l, 1 szczypta

= butka tarta, 4 tyzk.

= masto, 2 tyzk.

= rabarbar, 25 dag

= mleko 3,2 %, 1 szkl.

= jajka, 2 szt.

* maka pszenna, 25 dag

= cukier, 15 dag

Sposdéb przygotowania:

Jajka wbijamy do maki. Dodajemy cukier. Lyzkg wyrabiamy ciasto stopniowo
dolewajgc mleko. Rabarbar myjemy, obieramy i drobno kroimy. Wsypujemy do
ciasta i mieszamy. Porcje ciasta nabieramy na tyzke i wktadamy do lekko
osolonego wrzatku. Gotujemy 2 minuty. Nastepnie odcedzamy i hartujemy.Butke
podsmazamy na rozgrzanym masle. Polewamy kluski. Oprészamy cynamonem.
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