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Domowe krowki

Smak dziecinstwa zdecydowanie
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej
idealne dla dzieci

Sktadniki:

= cukier, 200 g

* smietanka, 400 ml
= masto, 100 g

Sposoéb przygotowania:

Niskg foremke lub kekséwke wytéz papierem do pieczenia. W garnku umies¢
wszystkie sktadniki. Doprowadz je do wrzenia i gotuj nieustannie mieszajac.
Troche to potrwa, ale efekt kohcowy na pewno nastapi :) Po maksymalnie 20
minutach masa powinna brazowie¢, gdzieniegdzie troche sie przypala¢. Gdy cata
bedzie miata tadny, karmelowy kolor, zdejmij garnek z ognia i wylej mieszanke na
wczesniej przygotowang blache. Rozsmaruj na catej powierzchni i pozostaw do
wystudzenia. Krowka bedzie wtedy tez gestnied. Ja drewniang topatkg nadaje jej
ksztatt. Przyktadam do bokéw i delikatnie przesuwam w strone masy. Z
nieksztattnej plamy powstaje dzieki temu prostokat. Mase wstaw do lodédwki na
okoto 30 min. Wyjmij i pokrdj dowolnie ostrym nozem.
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