[=] Tekst i zdjecie: dominika13337 - Mtodszy Kucharz
(275)
Domowy twix
Chyba kazdy zna tego batona. Zobaczmy wiec co z
tego wyjdzie

Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej
idealne dla dzieci

Sktadniki:
masto, 95 g

bez cukierniczy, 1 szkl.

maka pszenna, 3 szkl.

czekolada gorzka, 125 g

olej, 1 tyzk.

Sposdéb przygotowania:

Ciasto: W misce utrze¢ masto, doda¢ cukier i make. Uciera¢ mikserem az do
powstania gtadkiego ciasta (kruchego). Ciastem wylepi¢ dno kekséwki wytozonej
papierem do pieczenia (wym. 12cm x 30cm). Ciasto naktu¢ widelcem. Potozy¢ na
ciasto papier i wysypa¢ kuleczki ceramiczne (aby obcigzyty ciasto). Piec w
nagrzanym do 180 stopni piekarniku ok. 30 minut do momentu az nabierze
ztotego koloru. Ciasto ostudzi¢.Nadzienie: Mase krowkowg wytozy¢ na ostudzone
ciasto. Catos¢ wtozy¢ do zamrazalnika na ok. 1 godzine. Wyja¢ i pocig¢ na ok. 2
cm batoniki.Polewa czekoladowa: Czekolade rozpusci¢ na parze. Dodac olej.
Zanurzac batoniki w czekoladzie. Wyja¢ i odstawi¢ do zastygniecia czekolady.
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