[=] Tekst i zdjecie: dominika13337 - Mtodszy Kucharz
(275)
Tort z z6twia
Idealny na prezent urodzinowy :)

Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: Trudne
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porgcji: jedna

Sktadniki:

* jajka, 3 szt.

* maka, 1 kg

= mleko, 11|

= cukier, 1 szkl.

= masto, 200 g

» mleko skondensowane, 1 szt.
* soda oczyszczona, 1 tyzecz.
= ocet, 1 tyzecz.

= kiwi, 10 szt.

Sposdb przygotowania:

Zaczynamy od przygotowania kremu, poniewaz placki smazy sie bardzo szybko.Do
garnka wlewamy mleko. Dodajemy jajka, make, cukier i cukier waniliowy. Ubijamy
mikserem z patkami do ubijania piany az cukier sie rozpusci i mleko sie tadnie
spieni. (Miksowac okoto 3-5 minut.) Garnek stawiamy na kuchence nastawionej na
lekkie grzanie. Podgrzewamy caty czas mieszajac, az catos¢ sie zagotuje i
zgestnieje. Do gorgcego kremu dodajemy kostke masta (dobrze jest jg wczesniej
pokroi¢ w plasterki - jesli jest prosto z lodéwki). Mieszamy az do doktadnego
rozpuszczenia masta. Krem przykrywamy pokrywka, zeby nam nie ostygt.Jak krem
jest juz gotowy zabieramy sie za przygotowanie plackéw. Do misy miksera
wlewamy puszke mleka skondensowanego. Dodajemy jajko i zaczynamy
miksowac przy pomocy patek do wyrabiania ciasta. Dodajemy sode gaszona
octem. *Soda gaszona octem to tyzeczka sody zalana tyzeczka octu i to zmieszane
ze sobga. Stopniowo dodajemy make. Jak ciasto robi sie za geste i mikser nie daje
rady przektadamy ciasto na stolnice i wyrabiamy dalej dodajgc reszte maki. Ciasto
powinno by¢ miekkie i elastyczne.Dzielimy ciasto na 8 réwnych czesci. Kazdy
kawatek rozwatkowujemy na duzy cienki okragty placek - jak nalesnik. Placki
trzeba podziurawi¢ widelcem. Placki smazymy na patelni. Smazymy okoto minute
na jedna strone, przewracamy i minute na druga strone. Nasze placki nie sg
idealnie réwne i okragte. Z upieczonych plackéw wycinamy okragte tadne placki.
Bierzemy odpowiedniej wielkosci talerzyk, ktadziemy na placku i obcinamy brzegi
wedtug takiej formy. Scinki ciasta moga by¢ nam potrzebne, do ewentualnego
uzupetnienia innych plackéw. Wycinamy 4 wieksze krazki, 2 mniejsze dostownie o
1 cm srednicy, siédmy placek jeszcze wezszy nastepne 2 centymetry, a ésmy o
kolejne 2 cm.Zaczynamy smarowac placki placki kremem. Krem powinien by¢
jeszcze goracy. Placki nasigkajg kremem - praktycznie nie ma pdzniej kremu
miedzy plackami. Gére i boki tortu tez doktadnie smarujemy kremem. Tort
gotowy.Jeszcze t






