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(2450)

Kluski siwo biale

Te kluski zaskakuja smakiem i wygladem .
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad
Sposdéb przygotowania: gotowane

Liczba porgcji: cztery

Sktadniki:
* surowe tarte ziemniaki, 1.5 szkl.

jajka, 1 szt.

maka ziemniaczana, 2.5 szkl.

sél, 1 tyzecz.

ugotowane ziemniaki, 6 szkl.

Sposdb przygotowania:

1 . Ciasto na biate kluski : 3 szklanki ugotowanych ziemniakéw mieszamy ze
szklankg maki i jajkiem . Wyrabiamy .2 . Ciasto na siwe kluski : 3 szklanki 3
szklanki ugotowanych ziemniakéw mieszamy z surowymi . Nie odciskamy .
Stopniowo wsypujemy reszte maki ziemniaczanej . Formujemy kulki wielkosci
orzecha wtoskiego . Odktadamy .3 . Z ciasta na biate kluski formujemy placki, na
srodku robimy wgtebienie .Wktadamy siwe kluski i zlepiamy brzegi , formujac
okragte i gtadkie kluski .4 . Kluski gotujemy w osolonym wrzatku okoto 7 minut od
wyptyniecia na powierzchnie . Podajemy z suréwka z kiszonej kapusty , pieczonym
miesem i sosem pieczeniowym .
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