[=] Tekst i zdjecie: edyta99755 - Kucharz (490)

Pierogi z ziemniakami
fantastyczny farsz moze zmienic smak tradycyjnego
pieroga

Stopien trudnosci: tatwe

Pora dnia: Obiad

Sposdéb przygotowania: gotowane
idealne dla dzieci

Sktadniki:

* maka pszenna, 550 g

= s0l, 1 tyzecz.

= ciepta woda , 1 szkl.

= ugotowane ziemniaki, 1 kg
= cebula, 5 szt.

= oliwa, 1 tyzk.

Sposoéb przygotowania:

Make z solg przesiewamy do miski. Dodajemy stopniowo wode i zagniatamy.
Gotowa kule ciasta pozostawiamy w misce przykrytej sciereczkg na ok. 20 minut,
aby odpoczeto, po czym odkrawamy porcje ciasta, cienko watkujemy. Wykrawamy
szklankg kétka, naktadamy farsz i zlepiamy brzegi. Odktadamy na deseczke
posypang makga. Gotujemy we wrzgcej , osolonej wodzie. Podajemy polane
cebulkg podsmazong na smalcu.Ugotowane odcedzi¢, odparowac i uttuc bardzo
doktadnie ttuczkiem do ziemniakéw, lub przepusci¢ przez praske. Cebule drobno
posiekac i smazy¢ do lekkiego zeztocenia na patelni z rozgrzang oliwa. Jeszcze
gorace przela¢ do garnka z uttuczonymi ziemniakami. Dotozy¢ sporo swiezo
zmielonego pieprzu (naprawde sporo) i w razie potrzeby sél do smaku. Wszystko
porzgdnie wymiesza¢. Odstawi¢ do ostygniecia. Ja z jeszcze cieptego farszu robie
kulki wielkosci orzecha witoskiego. Sprawniej mi sie pdzniej lepi pierogi.Ugotowane
ziemniaki odcedzi¢, odparowac i uttuc bardzo dokfadnie ttuczkiem do ziemniakdw,
lub przepusci¢ przez praske. Cebule drobno posiekac i smazy¢ do lekkiego
zeztocenia na patelni z rozgrzang oliwg. Jeszcze gorgce przela¢ do garnka z
uttuczonymi ziemniakami. Dotozy¢ sporo Swiezo zmielonego pieprzu (naprawde
sporo) i w razie potrzeby sél do smaku. Wszystko porzadnie wymieszac. Odstawic
do ostygniecia. Ja z jeszcze cieptego farszu robie kulki wielkosci orzecha wtoskiego.
Sprawniej mi sie pdzniej lepi pierogi.
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