[=] Tekst i zdjecie: Nativip - Szef Kuchni (1082)
Styropian
Sernik bez sera

Czas przygotowania: do 30 min

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

idealne dla dzieci
na Wielkanoc
Na Boze Narodzenie

Sktadniki:

* maka , 3 szkl.

* margaryna, 1 szt.

= jajka, 5 szt.

= budyn Smietankowy, 2 szt.

= cukier, 1.3 szkl.

= proszek do pieczenia, 2 tyzecz.
* maka ziemniaczana, 1 tyzk.

» Smietana 18%, 1 |

= widrki kokosowe, 10 dag

Sposdéb przygotowania:

Ciasto: Make, zéttka, 0.5 szkl. cukru i 2 ptaskie tyzeczki proszku zagnies¢. 1/3
ciasta wtozy¢ do zamrazarki, pozostatg wytozy¢ na blaszke posmarowang
ttuszczem i wytozong pergaminem. Masa: biatka ubi¢ na sztywna piane dodajac
sczypte soli. Pod koniec ubijania doda¢ 3/4 szk. cukru. Do masy doda¢ pozostate
sktadniki delikatnie mieszajgc(budynie, Smietane, make ziemniaczang, wiorki
kokosowe). Mase wyla¢ na ciasto. Na wierzch zetrzec na tarce pozostatg czes¢
ciasta (z zamrazarki) Piec okoto 1 h w temperaturze 190 st.
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