Tekst i zdjecie: AneczkaKochaneczka - Kuchcik (42)
Watrébka z syropem malinowym

1 kg watrébki drobiowejbalsamico100 ml biatego
wytrawnego winamaka do
obtoczeniamastosdlpieprzsyrop malinowy

Czas przygotowania: do 15 min
Stopien trudnosci: tatwe

Pora dnia: Obiad

Sposdéb przygotowania: smazone

Liczba porcji: dwie

Sktadniki:
Sposoéb przygotowania:

100 ml wytrawnego biatego wina wymieszac z syropem malinowym oraz octem
balsamico. Cato$¢ gotowac¢ okoto 15 minut. Przela¢ gotowy sos do sosjerki.
Watrébke obtoczy¢ w mace i smazy¢ na bardzo dobrze rozgrzanym masle.
Watrébka jest gotowa wtedy, kiedy przestaje by¢ krwista. Usmazong watrébke
przetozy¢ na talerz i pola¢ przygotowanym sosem. Ewentualnie dodac swieze
maliny i ziota. Posoli¢ i popieprzy¢.
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