[=] Tekst i zdjecie: natalina4 - Srebrny Szef Kuchni
(2450)

Babka marchewkowa

Proste , bardzo smaczne ciasto .
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej
idealne dla dzieci

Sktadniki:

= marchew, 3 szt.

= cukier, 15 dag

* maka pszenna, 25 dag

= masto, 10 dag

= czekolada deserowa, 5 dag

= jajka, 3 szt.

= proszek do pieczenia, 2 tyzecz.
= cynamon, 1.5 tyzecz.

= orzechy wtoskie, 1 szkl.

Sposdéb przygotowania:

1. Marchewki obierz , umyj , zetrzyj na tarce o matych oczkach . Wtéz do miski .
Dodaj miekkie masto , ucieraj , dodajac cukier i jajka . Mieszajac ,wsypuj make ,
proszke do pieczenia i cynamon , potagcz . Wsyp grubo posiekane orzechy ,
zamieszaj . 2 . Forme keksowa nattus¢ , posyp butka tartg . Wtdz ciasto , wierzch
wyréwnaj . Posyp orzechami . Wtéz do nagrzanego piekarnikapiecz okoto 50 minut
w temperaturze 175 stopni C na ztty kolor .
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