[=] Tekst i zdjecie: Portalkucharski - Platynowy Szef
Kuchni (6855)

Makaron z patisonem

Pyszna alternatywa dla zwyktego makaronu
Czas przygotowania: do 30 min

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad
Sposoéb przygotowania: duszone

Liczba porcji: wiecej
idealne dla dzieci

Sktadniki:

= mozzarella, 1 szt.

= Kietbasa, 10 dag

= mielony pieprz, 1 szczypta
= papryka, 0.5 tyzecz.

= gatka muszkatotowa mielona, 0.5 tyzecz.
= majeranek, 1 tyzecz.

* Smietana 18% , 100 ml

= woda, 50 ml

= patison, 1 szt.

= makaron, 0.5 szt.

Sposdéb przygotowania:

Makaron gotujemy. Na patelnie wrzucamy kietbase i patisona pokrojone w kostke
(patison obrany), zalewamy wodg wymieszang ze Smietankg i przyprawami.
Dodajemy pokrojong w kostke mozzarelle.Dusimy do miekkosci. Dodajemy
makaron, posypujemy startym parmezanem lub polewamy kilkoma kroplami
dobrej oliwy.
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