[=] Tekst i zdjecie: wwwilovebakepl - Kuchcik (100)
Bourbonki - przepis

Wiecej na www.ilovebake.pl
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

» kawa ziarnista, 2 tyzecz.

= cukier puder, 180 g

* margaryna, 100 g

» soda oczyszczona, 1 tyzecz.
» kakao, 2 tyzecz.

= maka, 230g

* miod, 2 tyzk.

= cukier, 100 g

= masto, 120 g

Sposdb przygotowania:

Masto (120g. Jrazem z cukrem ucieramy na jasng puszysta mase, nastepnie
dodajemy golden syrup (melase lub midd). Mgke przesiewamy razem z kakao i
sodg, dodajemy do wczesniej powstatej masy i zagniatamy do momentu, az ciasto
bedzie zwarte. Ciasto wyktadamy na papier do pieczenia ( nie bedziemy musieli
przenosic¢ ciasta do blaszki, a jest to trudne ) i rozwatkowujemy na grubos¢ ok. 5
mm. Przektadamy do blaszki i przycinamy jesli ciasto wystaje poza nig. Pieczemy
w temp. 160 C przez 20 min. Jeszcze ciepte kroimy na nieduze prostokaty.
Nastepnie zostawiamy do wystudzenia. Margaryne ucieramy do momentu, az
powstanie gtadka masa. Nastepnie dodajemy przesiany cukier puder, kakao oraz
kawe. Ucieramy do powstania jednolitej konsystencji. Mase przektadamy do
szprycy cukierniczej lub sztywnego woreczka foliowego z lekko wycietym
rogiem.Na jednym ciastku robimy fale z masy i przykrywamy drugim ciastkiem,
lekko dociskamy. Smacznego. Wiecej na www.ilovebake.pl
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