[=] Tekst i zdjecie: Nativip - Szef Kuchni (1082)
Rogaliki "usmieszki"

Drozdzowe rogaliki z dowolnym nadzienie.
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska

Sposdéb przygotowania: pieczone

Sktadniki:
= drozdze, 5 dag
* kwasna Smietana, 1 szkl.

jajka, 2 szt.

maka , 0.5 kg
= margaryna, 25 dag

cukier, 2 tyzk.

Sposdb przygotowania:

Make zagnie$¢ z margaryng. Smietane wymieszac z 1 jajkiem, drozdzami i cukrem.
Wyrobi¢ ciasto. Odstawi¢ na 1 godz. do wyrosniecia. Nadzienie do rogalikéw
dowolne : dzem, marmolada, owoce, czekolada....itp. Zwiniete rogaliki uktadac na
blasze i smarowac rozbettanym biatkiem lub zéttkiem - posypac cukrem. Piec w ok
200st. 20 min. Smacznego !
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