[x] Tekst i zdjecie: sandomi - Kucharz (489)
Tarta z gruszkami
Super

Sktadniki:

= maka, 1.5 szkl.

» 70ttka, 2 szt.

= masto, 12 dag

= smalec, 1 tyzecz.

= cukier puder, 10 dag

= migdat, 10 dag

= biatka, 1 szt.

= gruszki w puszce, 10 szt.

= galaretka pomaranczowa, 0 szkl.

Sposoéb przygotowania:

Sktadniki:Ciasto kruche:1 i 1/2 szklanki maki2 zéttkal2 dag mastatyzeczka
smalcu2 tyzki cukru pudru.Nadzienie: 10 dag migdatéwl0 dag cukru
pudrubiatko8?10 potéwek gruszek z syropugalaretka pomaranczowaSposéb
przyrzgdzania:Make przesia¢ na stolnice, doda¢ mocno schtodzone masto i siekac
nozem, az powstang drobne grudki. Doda¢ smalec, zéttka, cukier puder, szybko
zagnies¢ ciasto. Owing¢ je folig i schtodzi¢ w lodéwce. Nastepnie wylepi¢ nim
forme do tart, wsunag¢ do gorgcego (200°C) piekarnika i piec ok. 20 min.
Przygotowac nadzienie. Migdaty na 3?4 min zanurzy¢ we wrzatku, potem osaczy¢,
obra¢, wysuszy¢ i zemle¢ na pyt. Galaretke zalac¢ péttorej szklanki wrzatku,
mieszaé, az sie rozpusci, odstawi¢, by wystygta. Biatka utrze¢ z cukrem i
migdatami. Powstatg pulchng mase rozsmarowac na wystudzonym ciescie. Na tej
warstwie dekoracyjnie utozy¢ pokrojone wzdtuz na czastki gruszki. Zala¢ je
tezejacq galaretka. Wstawic tarte do loddwki, by nadzienie dobrze zastygto.
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