Tekst i zdjecie: sandomi - Kucharz (489)

Snickers
Z orzeszkami

Czas przygotowania: do 1 godziny

Sktadniki:
maka , 3 szkl.

jajka, 2 szt.

= masto, 200 g

* miod, 2 tyzk.

» soda oczyszczona, 1 tyzecz.
* bez cukierniczy, 1 szkl.

= cukier, 3 szkl.

» orzechy wtoskie, 300 g

= mleko, 1.2 |

= cukier waniliowy, 2 szt.

* maka pszenna, 1.5 tyzk.

= maka ziemniaczana, 1.5 tyzk.
» czekolada mleczna, 1 szt.

= czekolada gorzka, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Sktadniki na ciasto zagnies¢.Ciasto: *3 szklanki maki ¢2 jajka *100 g masta *2
tyzki miodu etyzeczka sody ¢szklanka cukru Podzieli¢ na pét. Jedng potowg wylepic
forme. Piec 15 minut w 180°C. Warstwa orzechowa: *100 g masta *2 tyzki miodu
*1/2 szklanki cukru *300 g posiekanych orzechéw wtoskich Masto rozpusci¢ z
miodem i cukrem. Doda¢ orzechy. Chwile podgrzewa¢. Reszta ciasta wylepié
druga forme. Rozsmarowac na nim warstwe orzechowa. Piec ok. 15 minut w 200°C.
Wystudzi¢. Krem: 1,2 | mleka *3/4 szklanki cukru 2 cukry waniliowe 1,5 tyzki
maki pszennej 1,5 tyzki maki ziemniaczanej *200 g masta Potowe mleka na krem
podgrzaé. Do drugiej czeSci mleka dodac¢ cukier, cukry waniliowe i obie maki.
Wymieszad. Potgczy¢ z gorgcym mlekiem, podgrzewac, az masa zgestnieje. Masto
utrzed, dodajac stopniowo przestudzong mase. Krem natozy¢ na ciasto bez
orzechéw i przykry¢ tym z orzechami (orzechami do dotu). Polewa: <tabliczka
czekolady mlecznej *1/2 tabliczki czekolady gorzkiej Czekolady na polewe
rozpusci¢. Pola¢ ciasto. Zostawi¢ do zastygniecia.
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