Tekst i zdjecie: daruniaa22 - Kucharz (500)

Kokardki w sosie smietanowym
Smaczne.

Czas przygotowania: do 30 min

Liczba porcji: dwie

Sktadniki:
= boczek wedzony, 10 dag

cebula, 0 uncja

jajka, 4 szt.
Smietana 18% , 1 szkl.
pomidor, 2 szt.

parmezan, 5 dag

sél, 0 uncja

mielony pieprz, 0 uncja

Sposdéb przygotowania:

1)Boczek pokroi¢ w kosteczke. Cebule obra¢, pokroi¢ w kosteczke. Na patelni
rozgrzac olej, zeszkli¢ na nim cebule. dotozy¢ boczek i mieszajac smazy¢ 2 min.
Do miseczki wbi¢ jajka, doda¢ parmezan oraz smietanke. dobrze wymieszac
widelcem. Pomidory rozcig¢, usung¢ Srodki z pestkami a migzsz pokroi¢ w
kosteczke.2)Ugotowany makaron odcedzi¢, wrzuci¢ na patelnie z cebulg i
boczkiem. Zala¢ Smietanka z jajkami i serem. Energicznie mieszajgc smazy¢ ok 3
min. Wytozy¢ na talerze i posypac¢ kosteczkami pomidoréw lub udekorowad bazylia.
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