Tekst i zdjecie: daruniaa22 - Kucharz (500)

Lesne ciasto
Galaretki najlepiej aby byly malinowe, a owoce lesne.

Sktadniki:

= jajka, 6 szt.

= masto, 1 szt.

* magka tortowa, 2 szkl.

= cukier, 1.5 szkl.

= cukier waniliowy, 2 szt.

= proszek do pieczenia, 1 szt.
= kakao, 3 tyzk.

= ser twarogowy pétttusty , 70 dag
= sok z cytryny, 2 tyzk.

= galareta, 2 szt.

= owoce, 1 kg

Sposdéb przygotowania:

1) Masto ucieramy za szkl. cukru oraz 1 cukrem waniliowym i wbijamy kolejno
jajka. Make, proszek do pieczenia oraz kakao przesiewamy przez sito i dodajemy
do masta, caty czas mieszajgc.2) Ciasto przektadamy do wytozonej papierem do
pieczenia prostokatnej formy i pieczemy ok 30 min w temp 175st.C Po upieczeniu
wyjmujemy z formy i studzimy.3) Twardg, pét szkl. cukru, op. cukru wan. i sok z
cytryny ucieramy mikserem na gtadkg mase, ktérg rozsmarowujemy na ciescie.
Na wierzchu dajemy owoce i zalewamy tezejgcag galaretka.
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