W sam raz na Swietal:)

Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe

Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

herbatnik, 30 szt.
wodka , 100 ml

polewa do ciasta, 1 szt.
orzechy wtoskie, 25 dag
cukier, 3 szkl.

butka tarta , 2 tyzk.
proszek do pieczenia, 1 tyzecz.
jajka, 9 szt.

Smietana 36%, 2 szkl.
kakao, 1 tyzk.

cukier puder, 2 tyzk.
zelatyna, 2 tyzk.

woda, 1 szkl.

Sposdéb przygotowania:

Ciasto:Zo6ttka utrze¢ z cukrem, doda¢ zmielone orzechy, butke tarta, proszek do
pieczenia i ubite biatka. Piec 45-50 minut w temp. 180 st. C.Masa:Smietane
zagotowac z cukrem-pudrem i kakao, wtozy¢ na noc do lodéwki. Nastepnego dnia
ubi¢ i dodac gestnaca zelatyne zagotowang w 1/2 szkl. wody, wytozy¢ na ciasto.Na
masie utozy¢ herbatniki, nasgczy¢ wodka, polac¢ polewg czekoladowa.
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Tekst i zdjecie: Vardes - Kuchcik (132)
Ciasto orzechowo-czekoladowe



