Tekst i zdjecie: HausHuehner - Kuchcik (146)

Kruszonka
ciasto drozdzowe z kruszonka, pycha :)

Czas przygotowania: do 1 godziny
Stopien trudnosci: Srednie
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

idealne dla dzieci
na Wielkanoc

Sktadniki:

* mleko, 1 szkl.

= drozdze, 1 tyzk.

= cukier puder, 1 szkl.
» 70ttka, 3 szt.

= masto, 200 dag

* maka, 3 szkl.

Sposdb przygotowania:

podgrzewamy mleko, dodajemy drozdze 1 lyzke cukru i 1 lyzke maki, mieszamy
skladniki i zostawiamy w cieplym miejscu do wyrosniecia do wyrosnietego zaczynu
dodajemy make cukier puder i zéltka skladniki porzgdnie wymieszac¢, na koniec
dodac roztopione schlodzone maslo; wlozyc do blachy i posypac kruszonkg, ktéra
robimy zagniatajgc 1/3 kostki masla, 1 szklanke maki oraz 1 szklanke cukru pudru,
lepimy kule ktdérg Scieramy na wylozone ciasto; piec 30 minut w piekarniku
nagrzanym do 150 stopni; smacznego :)rewelacyjne do kawy/herbaty, mozna
posmarowac dzemikiem :)
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