Tekst i zdjecie: aziowa - Kuchcik (70)
Krolewski sernik z owocami
sernik

Sposdéb przygotowania: pieczone

Sktadniki:

* masto, 1 szt.

= cukier puder, 1 szkl.

* budyn smietankowy, 2 szt.
* jajka, 2 szt.

= ser biaty, 1 kg

= proszek do pieczenia, 3 tyzecz.
= maka , 3 szkl.

* margaryna, 1 szt.

» 70ttka, 5 szt.

= cukier, 1 szkl.

Sposdéb przygotowania:

Ciasto na sernik: Wszystkie sktadniki na ciasto zagnie$¢ doktadnie razem. podzieli¢
na 3 czesci - 1 z nich zawing¢ w folie i wtozy¢ do zamrazarki. Masa serowa: Cukier
utrze¢ doktadnie z cukrem przy pomocy drewnianej gatki. Ucierajgc dodawacd
stopniowo jajka, ser oraz proszek budyniowy. Masa bezowa: Biatka z jajek uzytych
do przygotowania ciasta ubi¢ z dodatkiem jednej szklanki cukru. 1. Dwiema
pozostatymi niezamrozonymi czesciami ciasta wyklei¢ blache. 2. Gotowg mase
serowg wytozy¢ na ciasto. 3. Na masie serowej utozy¢ odsgczone owoce -
pokrojone na czastki morele, brzoskwinie lub ananasa. Lekko wcisngé je w mase. 4.
Mase bezowa wytozy¢ na owoce. 5. Zetrze¢ na wierzch zamrozong czes$¢ ciasta.
Sernik wstawi¢ do piekarnika rozgrzanego do temperatury 100 stopni i od razu
zwiekszy¢ jg do 180 stopni. Ciasto nalezy piec okoto 1 godzine.
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